Slendier Noodle-Style wird aus einem Wurzelgemuse mit dem Namen Konjak
hergestellt. Konjak wird bereits seit Jahrhunderten in asiat ischen Landern verzehrt
und ist dart im Rahmen von kalorienarmer Ernahrung sehr beliebt. Konjak ist
kalorienarm, reich an planzlichen Ballaststoffen. Fettfrei, zuckerfrei und vegan. Slendier
Moodle-Style sind bereits vorgekocht und dadurch schnell und einfach zuzubereiten
Hinweis: Beim Offnen der Verpackung riecht das Produkt leicht nach Fisch, dieses ist
normal und stellt keinen Qualitatsmange! dar. Durch das Abspilen unter flicfendem
Wasser vergeht dieser Geruch und findet sich im zubereiteten Gencht nicht wieder

ZUTATEN
Gereinigtes Wasser, Bio-Konjak (5,1%), Festigungsmittel: Calciumbydroxid
Wir empfehlen 1-2 Glaser Wasser a 200 ml zu einer Partion von 125 g zu trinken

Das Produkt bitte kuhl, trocken und lichtgeschutze lagern. Geoffnete Packungen in

einem geschlossenen Behaltnis im Kuhlschrank lagern und innerhalb von 3 Tagen
verbrauchen. Nicht einfrieren!

400 g Fullmenge / 250 g Abtropfgewicht
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s | e | 5]
Energie

k) Bhaal A3k N0kl

Fett <0,1g <0lg
davon gesittigte Fettsiuren <0y <0q
Kohlenhydrate <1 <l
B 9 ]
: e F::d f:m Pry Led davon Zucker <0l <t
insteinlaan o
2289 CC Rijswijk Eiweif ! s
Netherfands = %
Salz ] L]
Treten Sie der Slendier-Gemeinde bei
. WWW.SLENDIER.DE WWW.SLENDIER.AT
Produkt aus China Mindestens haitbar by
info@slendier.de BPA Qualititsversprechen T
inh%slendier at FREE

1SO9001:2008 » 15022000:2005 (HACCP)

NOODLE

Slendis

R i sussvor s roueurze. SN L

v/ KALORIENARM

v QUELLE FiR BALLASTSTOFFE

v’ FETTFRE
v~ GLUTENFREI

NUR NOCH PASTASAUCE HIN'
iTE_ - v-_."ql‘a'-' i

" ~(2 PORTIONEN)

Zubereitung auf Basis von Konjakwurzel
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