Zuboreitung: |, Flussigheit abgieflen. 2. Unter flleBendem VWasser guc
abspiilen. 3. Fur eine Minute in heiem Wasser zichen lassen, dann Wasser
abgiefien. 4. Mit Pastasauce servieren, oder als Pfannengericht, Suppe oder
Salat-zuberelten
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Tipp: Ausreichend Sauce verwenden und mit der Pasta gut verrihren

Slendier Fettuccine-Style wird aus einem Wurzelgemise mit dem Namen Konjak
hergestellt. Konjak.wird bereits seit Jahrhunderten in asiatischen Lindern verzehrt und
ist dort im Rahmen von kalorienarmer Ernihrung sehr beliebt. Konjak ist kalorienarm,
reich an pflanzlichen Ballaststoffen. Fettfrei, zuckerfrel und vegan.Slendier Fettucci-
ne-Style sind bereits vorgekocht und dadurch schnell und einfach zuzubereiten.
Hinweis: Beim Offnen der Verpackung riecht das Produkt leicht nach Fisch, dieses ist
normal und stellt keinen Qualititsmangel dar. Durch das Abspiilen unter flieBendem

" Wasser vergeht dieser Geruch und findet sich im zubereiteten Gericht nicht wieder.

ZUTATEN

Gereinigtes Wasser, Bio-Konjak (5,1%), Festigungsmittel: Calciumhydroxid.

Wir empfehlen 1-2 Gliser Wasser 4 200 ml zu einer Portion von 125 g zu trinken. Das
Produke bitte kiihl, trocken und lichtgeschiitzt lagern. Gedffnete Packungen in einem
geschlossenen Behiltnis im Kihlschrank lagern und innerhalb von 3 Tagen verbrauchen.
Nicht einfrieren!

400 g Filllmenge / 250 g Abtropfgewicht
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Treten Sie der Slendier-Gemeinde bei
% SLENDIER.DE WWW.SLENDIER.AT
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(2 PORTIONEN)
Zubereitung auf Basis von Konjakwurzel
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